FERRARI

TRENTO

FERRARI MAXIMUM DEMI-SEC

M etodo classico dallafragranzaaccentuata, parti colarmente
adatto per il fine pasto e con i dolci. Dedicato alla
ristorazione.

uve Accurataselezione di sole uve

Chardonnay, raccolte con
vendemmiamanuale nella
seconda meta di settembre.

zonadi produzione Diversi comuni della provinciadi
Trentoin Val d’Adige, Val di
CembraeValede Laghi a
300 - 700 metri esposti a Sud-Est
e Sud-Ovest.

duratadellamaturazione  Almeno 36 mesi sui lieviti

selezionati in proprie colture.

gradazionealcolica 12,5% vol.

primaannatadi produzione 2003.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

esameVvisivo  Giallo paglierino con tenui rifless
verdolini.

olfattivo Gentile ed intenso, persistente,
con unanotadi fruttamatura
nellaquale s riconoscono sentori
di crostadi pane, nocciolae un
variegato bouquet floreale.

gustativo Morbido, elegante ed armonico.
Ha notevole personalitadatadalle
intense note fruttate tipiche dello
Chardonnay acui S accostano
piacevoli fragranze di vanigliae
lievito che 9 sofermano

lungamentein bocca. Indicato per
il dessert eil fine pasto.



